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COMIENZA LA TEMPORADA ALTA DE UN PRODUCTO MUY POPULAR

Las ‘calcotades’ a domicilio o envasadas al vacio
con la salsa y la cebolleta cocida y lista para llevar
emergen para explotar una tradicion muy viva

CALCOTS
para llevar

ESTEVE GIRALT / ORIOL MARGALEF
Valls

| calgot v la calgota-

da, en todas sus va-

riantes, estin de mo-

da. Fenomeno gas-

trondmico v social
de excepcion, el cultivo del calgor
y también la calgotada no han pa-
rado de crecer en los dltimos
aftos, lo que ha acabado por gene-
car un mercado goloso, cada vez
competido, con cultivado-
wradores y empresarios
cit de una clientela hetero-
génea, La calgotada original, con
los calgots cocidos y comidos en
el campo, abrid afios atrds el ne-
gocio de las calcotades de restau-
rante. Ahora, los mismos agricul-
tores cuecen populares ce-
bolletas y comercializan con ca-
da vez mas éxito las calpotades pa-

ra llev cluida la salsa eradi-
cional.
Otros ofrecen comodas calgota-

0, l:l] COmMo marca
la tradicion pero sin esfuerzo ni

EN CASA

El cliente busca la
auténtica ‘calcotada’,
aunque sin perder de
vista la comodidad

SIN ENSUCIARSE

Una empresa vende
las cebollas ya
peladas, envasadas
y listas para comer

molestia alguna, como quien tele-
fonea para pedir unas pizzas, In-
cluso la indus ha detectado
un posible filén con la venta del
calgot envasado al vacio,

Con la llegada del epicentro de
la temporada, las comarcas de Ta-
rragona se llenan de calpotade
Las humaredas blancas advier-
ten cada fin de semana del feno-
meno calgotaire. Lo saben bien
en la empresa familiar J. Ba-
icada al cultivo de fru-
tas, verduras y hortalizas en Mas-
pujn]s {Baix stos agri-
cultores han encontrado en el cal-
¢ot un negocio con futuro en un
sector en ¢ permanente.

En la masia familiar cada fin
de semana se cuecen miles de cal-

Las cifras
del fenomeno

La produccion cae un 30%

El afio pasado hubo mas
oferta que demanda de cal-
¢ots, y la rentabilidad de los
cultivos cayeron. En previ-
sion, este 2012 se han plan-
tado un 30% menos, segin
el sector. La cosecha fue de
récord en el 2010, con un
crecimiento del 60% respee-
to el afio anterior.

Un millén menos de

‘calcots’ de marca

Con la etiqueta de Ia Indica-
cit Geografica Protegida
(IGP) Calgot de Valls se
comercializarin este afio 8
millones de unidades, un
millén menos de calpots que
en el 2010, afio récord. La
IGP supone tan s6lo un 10
por ciento del mercado to-
tal del calgot.

Catalunya vendera

50 millones de cebollas

Los productores prevén
comercializar esta tempora-
da unos 50 millones de cal-
¢ots, basicamente en Catalu-
nya, pero también fuera, La
mayoria de productores
catalanes, de dentro y fuera
del Alt Camp, venden sin la
etiqueta Calgot de Valls.

IMPACTO TURISTICO

400.000

turistas. L‘.esm!pnmam-es-

tin consideradas el negocio
turistico mds im gy Ii:en
Tarragona tras el sol y
playa. Cada afio atraen a
400000 turistas, segin
fuentes de la Cambra de
Cnmen;de Valls, con un
estimado de 14
ones de euros.

cots v se preparan decenas de li-
tros de salsa, con esmero, como
si la calcotada se preparase en el
campo, como se ha hecho toda la
vida, “Empezamos para probar
hace dos afios, pero no pensamos
que tuviera éxita”,
Joan Maria Barenys nsi-
guen vendiendo por encargo los
calpots frescos, recién cogidos,
previa reserv
temporada habrian vend
de 100,000 calpots, un 20% coci-
mpra una can-
50 0 75 calgots co-
cidos que se comen tranguila-
mente en ¢

Cada vez 1 ; gru-
pos de amigos optan por |z calgo-
tada take away. Sin mas preocu-
pacion que preparar la mesa v es-
coger el lugar para la celebracion
de una fiesta con elementos de
transgresion controlada, en un te-
rreno abonado para la desinhibi-
cidn. De costumbre local a fend-
meno global, el significado de cal-
gotada tiene Ve mis variin-
tes v acepeiones. De hecho, yano
es imprescindible ir a un restau-
rante o ala masia de algin conoci-
do para degustar una. Ni tan
hacerlo en grupo. Embuti
Ona, cirnica con sede en Riu-
doms (Baix Camp), acaba de lan-
zar al mercado una calg c:hm‘ca en-
a al vacio con su sal a-
calpotada a casa. “Las do-
ce cebollas vienen va peladas,
con lo que te las puedes comer en
i 0N traje, sin ensu-
Isidre Guitart,

el propietario.

El producto esta pensado
ra gente urbanita”, Porello se di
a través de g Jndu\ st
perficies, sobre todo en |
de Barcelona, Valencia
v en cadenas enfocadas a

pl'nft--

s de larestauracion. El en-
va ne una ¢ duudu‘ldenncc
dias, v las cebol

alallama, comoest
nal, sino al horno. “Aunqgue se ha
conseguido la misma textura”, se-
gin Guitart. Embutidos Ona tie-
ne previsto cocinar unos 40.000
calgots diarios hasta marzo, con
una facturacion  de 600,000
euros al fin de la temporada. Si el
negocio va bien, la empresa am-
iard la 1ruduuci1'm de cara al

inosa, el propmt'mo
de El Jardi de Jeanbel, en v
“amp), también los e
al vacio, pero sin pelar. Un pague-
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En busca del producto ideal

= El mercado mueve cada
aio unos 55 millones de
calgots, aungue la calidad y
las propiedades llegan a ser
muy diferentes. A medida
que el cultivo crece con la
demanda, los productores
agrupados bajo la etiqueta
de calidad 1GP Calgot de
Valls —un 10% del mercado-
sienten la necesidad de dife-
renciarse con un pruductu
mejor al de la ¢ ia

entidad han conseguido me-
jorar la productividad de la
especie, y ahora se centra-
ran ¢n identificar la mas
sabrosa, para reproducirla
en semilla dentro de la IGP.
“Hemos entrenado a un gru-
po de personas que cataloga
muestras de calgots segin
su dulzura, la cantidad de
fibra y los sabores extrafos.
I’:lra avanzar deberemos
izar estos analisis

Por ello, se pusieron en con-
tacto con la Fundacion Mi-
quel Agusti. En cinco afios,
los investigadores de esta

utilizando tecnologia, tanto
pruebas quimicas como de
resonancia”, explica el bidlo-
2o Joan Simo.
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A pedir de boca.
Trabajadores de
Embutidos Ona
preparan sus
LNVASES para
‘calcotades’

En la mesa, La
sakas para ‘algots’
del restaurante Massa
Mas Bou de Valts

A su aire. Comer
"calgots’ requiere un
ritual especial

La Vanguardia - La Vanguardia - 28 ene 2012 - Page #41

VIVIR

te individual, con su salsa y todo,

sale por unes nueve euros. Si

bien su producto estrella son las
E:

5 entre calgots v trabajo
durante 25 afios en uno de los

miis significados res

tes del

sector en Valls, decidid montar
pOr su cuenta un catering especia-

du en este l||m de comilonas.

VICENC LLURBA [ NART ARIAS

sas p|rr|a.L1L1re- v se ponen 1
Le llaman so-
bre todo de |: a de Tarrago-
na, aungue mmhién ha montado
en Barcelona, “Voy a donde me
llaman. Esto no tiene fronteras.

iempre qm se h'l)..u
con calidad”, dice. Una calpotada
a domicilio sale a unos 30 euros
por persona (minimo diez comen-
sales), pero los preci Iepcnden
de los costes de des i
Productore
empresarios han mu:ntndu en
internet un canal de comunica-
cidn de privilegio porque este es
un fendmeno que va va mucho
alla del Alt Camp, origen de
Igotada, o de las coma
rragona. La red esta reple-
ta de ofertas v propues
(www.masiavirtual.com).
“Funcio wre todo gracias
al boca a boca”, sostiene Ba-
renys, que ha dado a conocer asi
su oferta de calgots cocidos.
El calgot no se ha escapado de
La pasada tempora-
a, después de mas de cinco
afnios de auge, la oferta aca-
b superando la deman-
da, por lo que los pre-
cios cayeron. Aungue
el sector no teme es
pecialmente a la cri-
sis, puesto que la
fiesta de Ia calgo-
tada ofrece pre-
cios competiti-
vos, este ano
se han planta-
do  menos
calgots.e
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Valls creara un sello de calidad
para reclamar la patente frente
a la deslocalizacion del
fendémeno gastronomico

Derechos
de autor

ORIOL MARGALEF [/ ESTEVE GIRALT
Valls

o hay paisaje de fin de
semana en Catalu
engue no aj

P
mareda blanca, En el Camp de Ta-
rragona, v especialmente en Va-
1ls, ciudad cuna de les calpotades,
la concentracion llega a ser ex-
traordinaria, lo que da una idea
del millonario negocio que se
mueve, S6lo en la comarea del Alt
Camp hay mas de cincuenta res-
taurantes especializados que rei-
vindican celosamente la paterni-
dad del invento, los derechos de
autoria, sobre todo ante la cre-
ciente deslocalizacion del nego-
cio. En plu:\u ige de la cultura
del ocio, las
taurantes d

Para no l!t]‘l'l (ll.
valls acuf

un 'n:iln de
|i s

table |m[mtu.~' que
aéntica calcotada™.

Valls se juega mucho con los
calgots, el segundo atractivo turis
tico en importancia de la Costa
Daurada por detris de la pl
Entre enero v marzo, el impa
de les calpotades en el Alt Camp
supera los 14 millones de euros.
“Es la fiesta gastrondmica mas im-
portante de Catalunya, y nos enor-
o] papel de capital”, expli-
ca el alcalde, Albert Batet.

Las calgotades nacieron como
una comida sencilla, para compar-
tir en familia. Pero sus elementos
transgresores las convirtieron en
un fendmeno muy comercial, so-
bre todo a partir de los sesenta,
cuando de forma regular empeza-
ron a llegar autocares de turistas
de Barcelona. Convertida en un
fendmeno global, la fiesta perdio
.luh nticidad. Hay restaurantes

calgots e
precepto de la llama,

an un producto
ot Con la globali-
el Ay umumuu-

i
to du
merg se han pl‘upm‘\m acu

sello de autenticidad v buenas
pricticas.

“Queremos identific
tica calpotada, una recet
con ingredientes del ter
solo las cebollas, sino la sals
do lo que rodea a la fiesta
Joan Carles Solé, concejal de Pro-
mocion Econdmica. El Avunta-
miento ha pedido asesoramiento
a gastranomos y entendidos, v en
el futuro determinard incluso si
la calgotada de Valls puede ser oh-
jeto de registro o patente
“No estamos contra la inno
cidn. S6lo proponemos una homo-
le i para evitar que la fiesta

la autén-
hecha

seral.

La cuna de los
‘calcots’ se propone
acunar un sello

de autenticidad y
buenas pricticas

acabe desvirtuada”, anade Solé,
El planteamiento esti muy
bien visto por los cincuenta pro-
ductores que crearon hace afios
un estandar de calidad oficial, la
IGP Calgot de Valls. Pero en el
sector de la restauracion no hay
el mismo nivel de acuerdo. Solo
tres restaurantes cocinan calgots
etiquetados por la IGP (crudos,
salen unos 3 céntimos mids caros
que los que no la tienen), *y
voria de las cebollas utli
clus
bastia Banus, coordin
IGP. Eso no guiere de
los 1
prima no sea de calid
queda un largo ¢
cienciacion.e

seEin
materia
ad, aungue
nino de con-

La gran fiesta de Valls reunira
manana a 40.000 personas

= Valls (Alt Camp) celebra
maiiana la 31" edicion de la
Gran Festa de la Calgotada.
La celebracion, que nacio
como una anéedota y se ha
convertido en un fendmeno,
espera la asistencia de entre
35.000 y 40,000 personas
por las calles del centro de
la capital del Alt Camp. En-
tre los visitantes, vecinos de
Barcelona, Lleida o Girona

y también de fuera de Cata-
lunya. Entre los actos, los
concursos de comer calgots,
de cultivadores, de salsas o
una demostracion de como
cocerlos. Una agencia de
viajes especializada en Ja-
pon ha organizado expresa-

mente para maiiana la visita
a Valls de 25 japoneses para
mostrarles esta tradicion
gastrondmica.
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